Konyhaszakerto

PROFESSZIONALIS RENDSZEREZES A KONYHABAN

A Konyhaszakérté szamara az Ugyfélelégedettség kiemelten fontos. igy hisziink abban,
hogy a munka nem ér véget azzal, hogy megtervezzuk és megvalositjuk ugyfeleink alom
konyhajat, hiszen a kialakitott konyha a mindennapi rendfenntartas szempontjabdl is
kifejezetten fontos.

HiszUnk abban, hogy nem csupan a kulsé megjelenes, de a praktikum is hozzatartozik
egy konyha kialakitasahoz és megalkotasahoz. Ehhez az éelményhez pedig a polcok,
fiokok és egyéb elemek belsé elrendezésének megtervezése, majd mindennapi
fenntartasa is hozzgjarulhat, vagy akar elvehet beldle. Hisz lehet barmennyire is hasznos
egy konyhai elem, ha azt az ugyfelek nem tudjak maximalisan kihasznalni belulrél, és az
az elégedettség, valamint az ugyfélelmeny karara megy.

Uj szolgaltatasunk




Az ugyfél szokasai mar a tervezesi
fazisban nagyban befolyasoljak a konyha
kialakitasat. Ugyanis nem mindegy, hogy
légmentes ételtaroldkat vagy pedig

zacskos tarolasban elelmiszer-
kategodriakat alkotva szeretne az ugyfel a e ‘* 7
mindennapi élelmiszereit tarolni. — B ¢ : ]

Ilyenkor centimeterek is donthetnek. A
fuszerek mennyisége, a fézési szokasok
eés a konyhai Kkisgépek mennyisége
nagyban befolyasoljak, hogy az ugyfél
milyen konyhai elemet fog valasztani
annak kialakitasahoz.

A konyhai elemeken belul pedig szukség
van egyéeb tarolorendszer kiépitésere,
legyen szo fuszerek tarolasarol, vagy
eppen a fedék és vagodeszkak
tarolasarél, ami sok esetben nem
megoldott, vagy pedig kimarad a
tervezées szakaszabol.

Aprolékossag

A Konyhaszakérténél bizunk abban, hogy az Ugyfeleink minden igényeit ki tudjuk
elégiteni, hiszen mi a legaprobb reészletekre is odafigyelunk. Hogyan taroljuk a
fUszereket? Zacskdsan? Kis fiolakban? Milyen egységes cimke fog rajuk kerulni, hogy
azonnal lathato legyen, hogy pontosan mi is van az adott taroléban?

A mindennapi rendrakas folyamatat mar gyermekkortéol elsajatitottuk, azonban a
Konyhaszakértével még a rendszerezést is egy szinttel magasabbra emeljuk! A
professzionalis rendszerezés soran tanacsado kollégank a konyha kialakitasanak
vegeztével felveszi a kapcsolatot az ugyféllel, hogy idépontot egyeztessenek a
szemelyes rendszerezésre.



Professzionalis rendszerezés menete

Az ugyfél mar a tervezési fazisban
megtekintheti studionkban az egyes belsd
elemeket, serpenyoétartokat, illetve

fedétartokat, hogy a tervezés soran mar
figyelembe tudjuk venni a szokasokat,
egyes elelmiszerkategoriakat es kisebb

konyhai kiegeszitoket.

tudjuk, mit hova fogunk helyezni.

Ezeknek helyet
talaljunk, és a tervezés szakaszaban mar

A megvaldsitas utan, vagyis amikor a
konyha a helyere kerul a Konyhaszakertd
munkatarsa, otthonszervezési tanacsadoja
felveszi az ugyfellel a kapcsolatot. Mar az
alaprajzzal eés a tervekkel egyutt rovid
beszelgetes keretében atbeszélik, hogy
milyen szokasai vannak az ugyfélnek, az
egész haztartasnak mi a mindennapi
eszkézhasznalata és felhasznalasi szokasa
a konyhan, illetve kamran belul.

A RENDSZEREZES NAPJAN PEDIG ELORE KIVALASZTOTT, A KONYHA MERETEKNEK
MEGFELELOEN, SZAKERTONK EXTRA, PREMIUM MINOSEGU TAROLOKKAL ERKEZIK,
MELYEKET A RENDSZEREZESI NAP ALKALMAVAL AZ UGYFEL IGENYEINEK
MEGFELELOEN ELHELYEZESRE KERULNEK. A CEL MINDEN ESETBEN EGY
ATLATHATO, RENDSZEREZETT KONYHA, MELY AZ EGESZ HAZTARTAS SZAMARA

A professzionalis rendszerezés soran
szakérté kollegank egyedul, vagy az
ugyféllel egyutt egy napot tolt, segit
rendszerezni, ha kell legmentes
tarolékba  kionteni, felcimkézni  az
alapvetd élelmiszereket, belsdé polcok
segitsegével maximalizalni a vertikalis
helyeket és vegsdé soron egy elhetd
konyhat letrehozni.

Tudjuk, hogy egy felujitas, vagy koltdézeés
soran ugyfeleink ideje és energijja
veges. Egy nagyobb szelektalasi eées
rendszerezeési folyamat akar napokig is
eltarthat az egyes terlleteken. Bizunk
abban, hogy nem csak az idé és energia
hatékonysaga miatt, de a valdés rendszer
kialakitasa is hozzajarulhat ugyfeleink
szamara, hogy a Konyhaszakertd altal
megtervezett konyhajukat nem csak
kivalrél, de  belulrél is  szivesen
mutogatjak majd vendégeiknek.

HASZNALHATO, ES NEM CSAK KiVULROL SZEP ES PRAKTIKUS, DE BELULROL IS.




Idealis professzionalis
rendszerezés “nap”

Elotte:

« Ugyféllel valo telefonos konzultacio a
rendszerzest megeldzé napokban

» Régi konyharol kepeket kuldeni (milyen fajta
elelmiszerek vannak altalaban?)

« Elelmiszerraktar feltoltése elézd napokban
(hatdszekreny is!)

o Polcok, szekrények kivul-belll letakaritasa

A bepakolast megelézbéen nem erdemes
semmilyen tarolorendszert vasarolni

A rendszerezés napjan:

o Korareggeli érkezes

o Elére megbeszélt egyéb tarolok es
rendszerezok kipakolasa (mindig tobbet
viszunk, hiszen méretbdl is rengeteg fajta
van)

o Délelétt (opcionalis) szelektalas (ha nem

jutott idé kipakolasnal)

Délutan  a rendszer  megalkotasa:

ontogetes, cimkezes, kategorizalas

~ N professzionalis rendszerezes szolgaltatast tartalmazza
minden  Konyhaszakertd  altal megtervezett eés
megvalositott konyha. Az egyeb, prémium minésegu
rendszerezdk ugyfeligenyektdl fuggnek, igy azok valds
kivalasztasa utan tortennek, utolag elszamolasra.

| A Konyhaszakérté segit, hogy az dlomkonyha mellett idét,
energiat is tudjunk sporolni, és a visszapakolas se egyedul
tortenjen. Konyhai rendszer kialakitasa rovidebb id6 alatt,
kevesebb  energiabefektetéssel, hatékonyabban a
hosszan fenntarthato rend érdekében.




Elérhetoségeink

N¢eOY

1016. Budapest, Hegyalja ut 26.
(Elozetes egyeztetés szUkseges!)

Heétfo - Péntek: 8:00-16:00

06 70 622 0270

erdeklodes@konyhaszakerto.hu

szakértd




